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そば粉販売。福井越前の石臼挽きそば粉製造元
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「福井の挽き職人」が仕上げたそば粉
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	  [image: ご店舗様向け業務用そば粉販売] 
	  [image: 越前そばとパスタのおいしいところをひとつにしました。「越前そばパスタ」] 
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商品一覧

  [image: soba004]
【抜き実挽き】石臼挽きそば粉（福井県産）
soba004
¥1,980（税込）

	お勧め


  [image: soba001]
【挽きぐるみ】石臼挽きそば粉（福井県産）
soba001
¥1,800（税込）

	お勧め


  [image: soba002]
【田舎挽き】石臼挽きそば粉（福井県産）
soba002
¥1,850（税込）

	お勧め


  [image: soba014]
【抜き実挽き】石臼挽き粗挽きそば粉（福井県産）
soba014
¥1,980（税込）

	お勧め


  [image: soba015]
【玄挽き】石臼挽き粗挽きそば粉（福井県産）
soba015
¥1,980（税込）

	お勧め


  [image: set003_28soba]
【二八そば打ちセット】抜き実挽き
set003_28soba
¥2,120（税込）

	お勧め


  [image: set001_28soba]
【二八そば打ちセット】挽きぐるみ
set001_28soba
¥1,960（税込）

	お勧め


  [image: set002_28soba]
【二八そば打ちセット】田舎挽き
set002_28soba
¥2,010（税込）

	お勧め


  [image: uchiko-004]
【花粉】打ち粉（福井県越前産）
uchiko-004
¥1,150（税込）


  [image: uchiko-002]
【花粉】打ち粉（国産・外国産ブレンド）
uchiko-002
¥890（税込）




もっと見る
どのそば粉を選んでいいかお悩みの方に


手をかけ、目をかけた「福井県産そば粉」を送り出す。
福井のそば
[image: 福井県産の玄そば（福井在来種）]
そば粉の原料は
福井県産（福井在来種）だけを使用
　福井県産のそばは、粒の大きさは小粒であるが、しかしながらその分実が締まっており、味わい深く、香り高い、そして品質の高さが認められています。


栽培から製粉まで自社にて
「福井県産在来そば」の本質を追及
　そば粉の良し悪しは原料となる玄そばの質が大きく関係してきます。そんなそば粉の原料となる”玄そば”から自分たちが関わることで、福井のそば粉の質をさらに追求したい。そういう思いから、福井県内各産地からの仕入れ以外にも、自社栽培管理によるそばの生産管理から乾燥・調製作業も自社施設にて手掛けています。



もっと見る
福井の石臼
[image: 福井の石臼]
福井の玄そばを挽くためだけに
福井県産「小和清水石」の石臼
　福井県福井市（旧美山町）の小和清水は江戸時代の初期より石臼の産地として知られておりました。その石質は小粒な福井のそばを挽くのには最適であり、非常に質の良い硬度と緻密な組織を持っています。


Ｒｅ－Ｂｏｒｎ（再生）
石臼に命を吹き込む
　当社で使用する石臼は、十数年かけて福井県内を探し続けて入手した年代物。石臼が使われなくなってから既に半世紀以上、もしくはそれ以上経過してるのかもしれない深い眠りについていた石臼です。その石臼に再度命を吹き込む「再生加工」と「目立て」を行い、再び目を覚ました石臼で挽いたそば粉は、キメが細かくしっとりとしていて、食感の良さや風味の良さを得ることができます。



もっと見る
福井の挽職人
[image: 福井の職人]
五感を研ぎ澄ませ、品質を追求する
福井の粉挽き職人
　玄そばの状態や、季節や時期による気温・湿度の変化まで考慮。挽く工程からふるいにかける工程まで、福井の粉挽き職人が五感と経験を頼りに状態を見守り、丁寧に製粉しています。


一日に挽けるそば粉の量はごくわずか
それでも一挽き入魂
　ゆっくりと回転する石臼で挽けるそば粉の量は、一時間で約２ｋｇ程度です。製粉前の玄そばの精選前処理から製粉後の仕上げふるい作業まで、全て挽き職人が手がけていますので、一日に挽くことのできるそば粉の量は限られてきます。それでも、石臼挽きでの挽き職人の手仕事にこだわっています。福井の小さな粉屋は、大量製粉される「製粉工場」ではなく、一挽き一挽きに入魂する「製粉工房」です。



もっと見る


 [image: お客様の声] [image: お客様の声]
	  40年以上前から越前おろし蕎麦を食べて参りました。 お客様 : 京都府　男性　坪井孝雄様 
	  「そばガレット」を食べてから自分でも作りたくスーパーでそば粉を買ったのですが お客様 : 千葉県　女性　深瀬久仁子様 
	  「挽きぐるみ」に加えて「田舎挽き」も注文。せっかくなのでこちらは伝統的な一本棒丸のし（巻きのし）で。 お客様 : 三重県　男性　Ｏ．Ｆ様 
	  「挽きぐるみ」・「田舎挽き」・「抜き実挽き」全てのそば粉を購入しました。 お客様 : 三重県　男性　Ｙ．Ｕ様 
	  「越前蕎麦粉のご紹介」とあるパンフレットに見入ってしまいました。 お客様 : 香川県　女性　Ｋ．Ｙ様 
	  いつもおいしいそば粉ありがとうございます。今回で３回目になります。 お客様 : 福井県　男性　Ｏ．Ｔ様 

 もっと見る
越前の粉屋店長のブログ
  [image: 令和５年福井県産秋ソバ栽培状況９月下旬の状態は？] 2023/09 25

令和５年福井県産秋ソバ栽培状況９月下旬の状態は？
「播種後から９月を迎えソバ圃場も少しずつ秋らしく・・・」 　気温が３０度を超える真夏日が続いておりましたが、少しずつ季節は秋らしくなってきております。朝晩が涼しくなってきたので過ごしやすい日が増えてきておりますが、秋ソバ…

 
  [image: 令和５年福井県産秋ソバの播種後の状況はどうでしょうか？] 2023/08 25

令和５年福井県産秋ソバの播種後の状況はどうでしょうか？
「福井県産秋ソバの播種作業が行われました」 　普通に生活していても倒れそうな猛暑日が続いている中、いよいよ８月も下旬を迎えようとしております。例年通り８月の上旬頃に行われた福井県産秋ソバの播種後の状況はどうでしょうか？

 
  [image: 「そば音市桜隠れ庵」旧家を改装した隠れ家的なお蕎麦屋さん] 2021/10 25

「そば音市桜隠れ庵」旧家を改装した隠れ家的なお蕎麦屋さん
「久しぶりのブログ更新は蕎麦食べ歩きレポート」 　もうしばらくすると１１月になりますが、福井県では秋ソバの収穫作業が始まっております。今年は播種後すぐの８月前半の大雨などもありましたが、全体的には悪い圃場もあれば良かった…

 
  [image: 令和３年福井県産秋ソバの播種作業そしてその後の状況] 2021/08 21

令和３年福井県産秋ソバの播種作業そしてその後の状況
「梅雨と間違えるような延々と降り続く雨」 　お盆のお休みも終わり、いよいよ８月も下旬を迎えようとしておりますが、こちら福井県でも何日も続いた大雨により、せっかくソバ種を播種した圃場も残念な場所が多くみられます。

 
  [image: 令和３年「福井県産夏ソバ」が収穫されています。] 2021/06 28

令和３年「福井県産夏ソバ」が収穫されています。
「６月中旬より始まった春撒き夏収穫の夏ソバの収穫」 　久しぶりのブログ更新となりました（汗）先週末は快晴の日を狙って「令和3年産福井県産夏ソバ」の収穫状況を見てきましたのでレポート報告をしたいと思います。

 
  [image: 年明け早々大雪が降った福井県ですが、製粉所倉庫では昨年収穫された玄ソバが寒さの中追熟している。] 2021/01 16

年明け早々大雪が降った福井県ですが、製粉所倉庫では昨年収穫された玄ソバが寒さの中追熟している。
「３年前を思い出す大雪による影響も少しずつ落ち着いてきました。」 　少し遅れましたが、新年あけましておめでとうございます！昨年はコロナ禍に関わらずたくさんのご愛顧をいただきまして誠にありがとうございました。本年も一挽き入…

 
  [image: そば打ちで余ったお蕎麦を便利に冷凍保存。食べたいときに簡単調理する方法。] 2020/10 24

そば打ちで余ったお蕎麦を便利に冷凍保存。食べたいときに簡単調理する方法。
「そば打ちで余ったお蕎麦を便利に冷凍保存。」 　もうしばらくすると１１月になりますが、いよいよ秋の新そばが登場します。新そばの色と香りと味わいはこの時期にしか楽しめない旬の楽しみですが、ついついたくさん蕎麦を打ちすぎてし…

 
  [image: 「令和２年」福井県産秋ソバの生育状況。秋の新そばまでもう少し！] 2020/10 22

「令和２年」福井県産秋ソバの生育状況。秋の新そばまでもう少し！
「令和２年産秋の新そばまであともう少し」 　１０月も下旬になろうかという時期ですが、通常の年ですと秋のお祭りや収穫祭・そして新そば祭りなどが開催されますが、今年はコロナ禍の影響で色んな行事が中止になり、ちょっと寂しい秋の…

 
  [image: 「お家で越前そば」仁愛大学×越前市共同プロジェクト] 2020/10 14

「お家で越前そば」仁愛大学×越前市共同プロジェクト
「秋の新そばも収穫まであと少し」 　１０月もいよいよ中旬となりました。日中は秋晴れの気持ちのいいお天気ですが、朝晩は気温も下がり寒暖の差が出てきました。今年は不思議なくらい台風も来ない年ですが、そのおかげで令和２年福井県…

 
  [image: 「令和２年」福井県産秋ソバの生育状況。清々しい秋空の下で白い花が開花している。] 2020/09 19

「令和２年」福井県産秋ソバの生育状況。清々しい秋空の下で白い花が開花している。
「９月の連休になりましたが秋晴れが続いてほしいですね」 　暑い暑い夏も終わりました。9月も中旬になると日中はまだ暑いものの、寒暖の差が出てきて朝晩が涼しくなり、過ごしやすい日になってきました。今週は9月の連休シーズンで4…

 




 もっと見る
新着情報
 [image: サイトリニューアルのお知らせ]
2024.02.20(火)
サイトリニューアルのお知らせ
いつもふくい越前の小さな粉屋「増田そば製粉所」をご愛顧いただきまして誠にありがとうございます。本日サイトのリニュアル作業が完了しました。今後とも何卒ご愛顧の程お願い申し上げます。


 [image: 令和５年産福井越前「秋の新そば粉」販売開始いたしました！]
2023.11.12(日)
令和５年産福井越前「秋の新そば粉」販売開始いたしました！
令和５年産福井越前「秋の新そば粉」の販売開始いたしました！いつもいつもふくい越前の小さな粉屋「増田そば製粉所」をご愛顧いただきまして誠にありがとうございます。
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[image: ログイン]ログイン
	 メールアドレス
 
 パスワード
 
  ログイン情報を記憶
 
 
 パスワードをお忘れですか？
 新規ご入会はこちら
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	 商品カテゴリー複合検索>
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お支払いには下記クレジットカードもお使いいただけます。
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お電話でのお問い合わせは

 Tel. 0778-25-1157


メールでのお問い合わせ

   お問い合わせ  
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